Prima na dusi

Je fada zpUsobd, jak si udélat ,dobre“ na dusi -

a zmrzlina uz dlouho patfi k t¢ém osvédcenym. Prvni
psana zminka o vyrobé zmrzliny dokonce pochazi

z doby 3 000 let pfed nasim letopoctem z oblasti dnesni
Ciny! Mozna by nam ale nechutnala, kazda zemé ma
totiZ svou oblibenou chut zmrzliny a také zpUsob jeji
vyroby. My Ces$i davame jednoznaéné prednost Prima
zmrzlinam, mezi které patfi i zmrzlina Mroz.

Z 19. stoleti, kdy obliba zmrzlin
prudce stoupla, pochdzi citdt, ve
kterém se tik4, Ze ,,udélat dobrou
zmrzlinu je véda, tot nejeézsi

z cukréiského femesla.” A jaky je
Cesky recept na tuto pochoutku?
Rilkd se ji litd viroba &, cheete-li,
metoda. Vyhoda této pievdzné
¢eské metody thvi v tom, Ze se do
zmrzliny dostane vice surovin, jako
je ovoce, smetana, jogurt a dal$i. Jeji

vy

chut je tak plnéjsi nez u zmrzlin

vy

vyrabénych modernéjsi, extruzni

metodou. Jsou tak vyrdbény i zmrz-
liny Prima — v¢etné obliben¢ho
Mroze jahodovo-tvarohové chuti

s tmavou nebo bilou ¢okolddovou
polevou.

Moz se stejné jako ostatni zmrzli-
ny Prima vyrébi v Opavé, kde na
pomyslném jahodovém poli,
svyrostla® pfed nékolika lety

tovarni¢ka. Toto zmrzlinové Prima

krélovstvi vyrobi kazdy rok kolem

12 miliond litrt té nejlahodnéjsi
zmrzliny. Mezi nejoblibenéjsi patti

Mroz, kombinace tradi¢ni ¢eské
zmrzliny a svézich jahod politych
lahodnou ¢okolddou. Mroz spatfil
svétlo svéta roku 1992 a hned si
ziskal velkou oblibu a srdce nejen
déti, ale i dospélych. V ¢em tkvi
tajemstvi jeho nezaménitelné
jahodové chuti? Ptame se MVDr.
Daleny Martinikové, vedouci vy-
voje zmrzlin z opavského Nowaca,
kterd Mroze pied lety vymyslela.

Jak dlouho uz se prodava Mroz?
Od roku 1992, kdy vstoupil na trh
spole¢né s dal§imi ovocnymi
nanuky, které byly zndmy pod
ndzvy Zirafa, Tygiik nebo Opidak.
Zatimco viechny postupné vymize-
ly, Mroz jako jediny ztstal a dnes
patii k nasim top vyrobkam.

V ovocenych zmrzlindch vitézi
jahoda po celé Evropé. Celkové ji
ptedhdni jen vanilka a ¢okoldda.
Vyjimku tvoii Francie a Anglie,
kde na druhém misté byvd misto
Cokol4ddy karamel.

Dnes u nds asi nenajdeme niko-
ho, kdo by Mroze neznal a komu
by nechutnal...

Musim se tomu smat, protoze za
jeho chut muze z velké ¢4sti ndho-
da. Nikdy mé nenapadlo, ze bych se
mohla Zivit vytvdfenim novych
zmrzlin. Jen chvilku po néstupu do
firmy jsem vymyslela recepturu na



Mroze. Do viech taji vyroby jsem
zalala pronikat az poté, co byl
Mroz na svéte.

Skryva se tajemstvi ,mroziho
uspéchu” v pouzitych jahoddch?
Jde o néjakou specidlni odridu?
Je veliky rozdil v tom, jak chutnaji
jahody. Zalezi to na odrtid¢ jahod.
Pro nés je zdsadni vybrat do Mroze
tu sprévnou jahodu. Diky tomu, Ze
neni aromatizovén, je piirodni chut
jahody velmi dualezitd. Ne vzdy je
kazd4 sklizen stejnd, zalezi i na
pocasi. Jahody, které pouzivéme,
mohou byt sklizeny jediné

v ¢ervnu, pak maji tu spravnou
chut. Obecné se spousta jahod
dovézi, ty ale rostou mnohem kratsi
dobu, coZ pro néds neni zddouci.

Pro¢ ma nanuk Mroz trochu
jinou barvu?

Je to o vykyvu barevnosti jahod.
Muze se stdt, Ze jeden Mroz bude
rtzovéj$i nez jiny. A neni to zmé-
nou receptury. Pi{rodni barvivo,
které je v jahodéch, se v priabéhu
skladovéni ptirozené odbourdva.
Na jahodéch samotnych to vidét

nenti, ale jelikoZ se musi zpasterizo-
vat (projit uréitym tepelnym
procesem), jejich barva se jako by
trochu narusi. To je pak patrné na
kone¢ném produktu. Ziroven je to
ale dokladem toho, Ze vyrobek neni
dobarvovany. Coz nasi zédkaznici
akeeptuji.

Letos jste prisli s novinkou
Mroz jahody v ¢okolddé. Pro¢
je Mrozi rodina obohacend

o nového ¢lena?

Ptijit s novinkou je tézs,
zvla§eé kdyZ uz méte velmi
uspésny vyrobek. Ale ptiroze-
né se nabizi my$lenka, pro¢
k uspésnému vyrobku nepfi-

dat dalsi, ktery je v néé¢em obdobny.
Neni stejny. KdyZ se rozhodneme
pro novinku, nesnaZime se néco
prevélcovat, i kdyz vyvoj takovy byt
miuze. Chceme jen zédkaznikim
pfindset to, co jim chutnd.




